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Lundi

Carottes rapées

Dos de merlu
sauce poireaux

Blé

Camembert

Marmelade de poires

Mardi

Jeudi

Feuilles de chéne
aux dés de chevre

Betterave et oeuf dur

Vendredi

Tartine -‘%

« Fait Maison »
fagon carbonara

Dahl de lentilles corail

Poulet roti

Riz basmati

A
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duxelles de champignons

Chevre

Orange

chocolat
A
=
« Fait Maison »

Brownies aux pépites de

Les groupes daliments

Filet de pintade
au cidre

[
Haricots verts

Riz au lait '

a la vanille A

=
« Fait Maison »

Producteurs locaux:

-Volailles : Nouet et Fils a la Mancellieére sur Vire

- Fruits et IéEgumes : Epiceries a Percyen N

Fruits et légumes verts
Viandes / Poissons / Ocufs
Produits laitiers
Féculents
Produits sucrés
Matiéres grasses

s

-Viande : La Chaiseronne a Brécey

- Laitages : ferme Les Longs Champs a Tessy s/ Vire
- Saucisses - Charcuterie Potin a Percy en N

- Pomme de terre, carottes : Manche Pomme de Terre
a Créeances

Les livraisons utilisées sont d'origine frangaise, achetées a des fournisseurs locaux. Tous les plats sont fabriqués sur place.



