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Du 25 mars au 29 mars 2024
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« Fait Malumn
» I

Lundi

Tomates cerises,
mozzarella

Tajine de veau
a la marocaine

Pommes de terre
grenailles

Créme dessert vanille

Mardi

Jeudi

Vendredi

N
Velouté dubarry T .

Cake alsacien -‘%
« Fait Maison =

Emincé de poulet ala
moutarde

Filet de saumon
sauce aurore

Brocolis,
céréales gourmandes

A
Ratatouille, .2 .

semoule

Saint-Nectaire

Petit suisse aux fruits

Panier de fruits de saison

Poire

Les groupes daliments

Fruits et légumes verts
Viandes / Poissons / Ocufs
Produits laitiers

- Volailles

Rillettes de sardines

au citron -%

« Fait Maison »

Steak fagon boucheére
sauce poivre vert

Purée maison

Fromage blanc

Panier de fruits de saison

Producteurs locaux:
- Nouet et Fils a la Mancelliére sur Vire

- Fruits et IéEgumes : Epiceries a Percyen N

-Viande : La Chaiseronne a Brécey

- Laitages : ferme Les Longs Champs a Tessy s/ Vire
- Saucisses - Charcuterie Potin a Percy en N
- Pomme de terre, carottes : Manche Pomme de Terre

Iro-{yxh SHCTES e e
Matiéres grasses

Les livraisons utilisées sont d'origine frangaise, achetées a des fournisseurs locaux. Tous les plats sont fabriqués sur place.



