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Du 18 mars au 22 mars 2024

Semaine 12

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Tomate au vinaigre Salade de radis noir, sauce Menu a theme

Concombre sauce bulgare

balsamique moutarde a I'ancienne "ca sent le printemps"
Roti de dinde R6ti de veau Gratin d'oeufs
au four sauce madére sauce mornay

™
Courgette poélée, Haricots blancs Coquillettes,

semoule cuisinés chou-fleur
Fromage blanc Entremet B
. . Comté
au miel noisette
Kiwi . .
Banane o A Fruit de saison
sablés bretons -5

« Fait Maison »
Producteurs locaux:
<= Les groupes d'aliments - Volailles : Nouet et Fils a la Mancelliére sur Vire
- Fruits et Iégumes : Epiceries a Percyen N
Fruits et légumes verts -Viande : La Chaiseronne a Brécey
Viandes / Poissons / Oeufs - Laitages - ferme Les Longs Champs a Tessys/ Vire

Produits laitiers - Saucisses - Charcuterie Potin & Percy en N
Féculents - Pomme de terre, carottes : Manche Pomme de Terre

Produits sucrés 3 S Cre hnio.

Matiéres grasses

Les livraisons utilisées sont d'origine frangaise, achetées a des fournisseurs locaux. Tous les plats sont fabriqués sur place.



