x ‘ AOR - Produts proseges Toniguts
en France et en Europe

y Menu =« C R

Du 1er avril au 05 avril 2024
Lundi férié Maurdi Jeudi Vendredi

Concombre a la bulgare

Semaine 14

Menu a théme Laitue et dés de gouda

L. Cabillaud fagon
Couscous végétarien . .
fish and chips
Plateau de Riz pilaf au curry,
fromages purée de topinambour
A
Banane « Fait Maison »
ou Crumble aux pommes
ananas

Producteurs locaux:

<3 Les groupes daliments - Volailles : Nouet et Fils a la Mancelliére sur Vire
- Fruits et Iégumes : Epiceries a Percyen N
Fruits et légumes verts -Viande : La Chaiseronne a Brécey
Viandes / Poissons / Oeufs - Laitages - ferme Les Longs Champs a Tessy s/ Vire
Produits laitiers - Saucisses - Charcuterie Potin & Percy en N

Féculents - Pomme de terre, carottes : Manche Pomme de Terre

F m{mb SHCTES 3 Créances
Matiéres grasses

Les livraisons utilisées sont d'origine frangaise, achetées a des fournisseurs locaux. Tous les plats sont fabriqués sur place.






