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Saucisson a l'ail,
cervelas

Carottes rapées

Egrené de beeuf a la
provengale

Petits pois,
carottes

Duo de kiwi

Aiguillettes de pintade
sauce vin jaune
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Galette de pommes de terre
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Panier de fruits de saison
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Producteurs locaux:

<= Les groupes daliments -Volailles : Nouet et Fils a la Mancelliére sur Vire
- Fruits et IéEgumes : Epiceries a Percyen N
Fruits et légumes verts -Viande : La Chaiseronne a Brécey
Viandes / Poissons / Oeufs - Laitages - ferme Les Longs Champs a Tessy s/ Vire
Produits laitiers - Saucisses - Charcuterie Potin & Percy en N
Féculents - Pomme de terre, carottes : Manche Pomme de Terre

Produits sucrés S Crearnices
Matiéres grasses

Les livraisons utilisées sont d'origine frangaise, achetées a des fournisseurs locaux. Tous les plats sont fabriqués sur place.






